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700 g Zuvies filé

3-4 kiausiniy

1 svoguno

1 morkos

2 valg. Sauksty majonezo

3-4 valg. Sauksty krakmolo
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Zzalumyny (petrazoliy, krapy)

aliejaus kepimui

Zuvies filé supjaustome 1 cm gabaliukais, sumai$ome su majonezu, dedame j $aldytuva ir
paliekame marinuotis nors kelioms valandoms (geriausia palikti per naktj).

Svogung supjaustome smulkiais kubeliais, morkg sutarkuojame burokine tarka.

Susmulkiname Zalumynus ir viskg sumaiSome su Zuvies gabaliukais. | mase sudedame
krakmolg, kiauSinius, viskg gerai iSmaiSome.

Kepame kaip blynelius aliejuje.
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