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Neseniai zodis “kamciatkiniai krabai” man asocijavosi su konservuota kraby mésa mazoje
skardinéje dézuteje, kurig galima buvo gauti tiktai turint didelius rySius. Bet mano tévai neturéjo
rySiy nei valdzioje, nei prekyboje, todél teko pasitenkinti Ziniomis, kad Tolimyjy Ryty jarose
gyvena Sie gigantiski véziai. Kelis kartus net maciau juos per televizoriy, stebédamasis Zzmoniy,
uzsiimanciy Siuo verslu, narsumu, nebijanciy Siy stambiy spygliuoty “vory”. Véliau dar
suzinojau, kad kamciatkinius Zieduotuosius krabus labai myli japonai ir su malonumu pas masy
brakonierius keicia | juos savo dévétas masinas, tuo paciu atsikratydami batinumu jas utilizuoti.
Porg mety atgal, iSvaziaves j komandiruote | garsy Murmansko miestg, suzinojau, kad
kamdiatkiniai krabai, dar keletg deSim¢&iy mety atgal, buvo Cia atvezti veisimui ir visai neblogai
jsiklré uzpoliaratyje.

Patiko jiems vandenys, besibaigianti Silta Golfo srové, kas padidina ne tik jy populiacija, bet ir
iSauga jie Cia didesni nei savo istorinéje gimtinéje. Sklinda gandai, kad migruojant Siems
vaizdingiems véziams, dugnas tose vietose buna padengtas Sliauzianciy kraby sluoksniu, iki
pusés metro storio, ir kad norvegy zvejai jau “dejuoja” nuo Siy atvykéliy antpltdzio. Bet tai
gandai ir kompetentingi Zmoneés juos paneigia sakydami, kad jy skleidimu uzsiima tie, kurie
suinteresuoti greiCiau gauti jgaliojimg uzsiimti kraby verslu. Ir vietiniai brakonieriai operatyviai
suinteresuoti pelnu, pakankamai aktyviai “reguliuoja” atvykéliy skai€iy. Tai jau ne tik pavieniali,
einantys su tikslu pagauti delikatesg ant stalo, bet ir brakonieriy brigados, gyvenancios istisus
metus salose ir ruoSiancios kraby mésg prekybai bei verslinéms arteléms, prisidengusioms
zvejybinio koldkio statusu i$ tikryjy turin€ios jiems tik juridinio apiforminimo vaizda.
KontrabandiSkai sugautus uzpoliarinius kamciatkinius krabus Siandien galima pamatyti ir pas
prekybininkus “meétancius i$-po grindy”, ir i§ Murmansko iSvaziuojanciuose traukiniuose,
sostinés restorany meniu ir ant stalo pas japonus, jauciancius silpnybe juros produktams.
Vidinéje “juodojoje rinkoje” kraby mésos supirkimo kaina “is pirmyjy ranky” Siek tiek didesné nei
10 doleriy uz kilograma. Tuo labiau krabai, kuriy mésg pirksite iS brakonieriaus gali bati pagauti
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kur tik nori. Ir greiCiausia tiesiog Kolos jlankoje, kurio dugnas, kaip ir kitose vietose, ilgai buvo
naudojamas laivy stovéjimo vietai, primena didelj Siuk$lyna, o akvatorija uztersta naftos
produktais bei kitomis, neteikianCiais Zmogui sveikatos, Siukslémis. Kad tuo jsitikintumet,
tereikia nusileisti prie juros uosto prieplaukos ir paziuréti koks purvo sluoksnis dengia krantinius
akmenis. Jau nekalbu apie tai, kad vietiniuose krantuose yra viety, kuriose saugomi,
atgyvenusieji savo laika, branduoliniai reaktoriai, jmonés utilizuojancios povandeninius
branduolinius laivus ir kt., galintys kaip tik sugadinti apetitg.

Vis délto gana litdnai kalbéti. Yra Sioje istorijoje ir malonesniy momenty. Pavyzdziui tai, kad
Murmansko zuvy veisimo valstybés valdytojai suprato, kad uzdraudus brakonieriavima,
problema neissispres ir leido, pradzioje kaip eksperimentg, mégéjiskg kraby gaudyma visiems
norintiems. Nustatytos ir patvirtintos akvatorijos, kuriose galima gaudyti krabus, ir taisyklés.
Svarbiausia, kad gaudyti galima tipiniais krabgaudZiais po du ant kiekvieno leidimo ir tai, kad
kamdiatkiniai krabai, kuriy Sarvy diametras mazesnis nei 15 cm turi bati paleidziami. Tiesa, be
kamciatkiniy kraby, vietiniuose vandenyse gyvena ir aborigenas-poliarinis krabas. Jj atskirti nuo
kamciatkinio gali tik specialistai. Jei poliarinio krabo Sarvy diametras nesiekia 9 cm, tai krabas
turi bati paleidZziamas. Todél, norint iSvengti nesusipratimo ir konflikty su organais,
kontroliuojanciais, kad visi laikytysi taisykliy, geriau apsidrausti ir visus pagautus krabus skaityti
kamciatkiniais.

Praeitais metais man teko dalyvauti kamciatkiniy kraby gaudyme vienoje i$§ Barenco juros
jlanky, netoli Murmansko. Nepasakyciau, kad Sis procesas toks pats jdomus, kaip jariné zvejyba
tuose padiuose vandenyse. Tai grei¢iau panasu j versla. Siam uzsiémimui tereikia patikimo
laivo. Sunku jsivaizduoti kaip griozdiSkos kraby gaudyklés jkeliamos, jstatomos laive ir tuo
labiau iSkeliamos i§ Simtametrinio gylio. Nezidrint | tai, kad arti Golfo srove, vandenys Cia vis tiek
poliariniai. Vasarg jy pavirSiaus temperatura retai kada pakyla auks¢iau 10 laipsniy Celsijaus, o
trimis metrais Zemiau — auksSciau keturiais tiek pat laipsniy. Jeigu jus ruoSiatés gaudyti krabus
be organizatoriaus pagalbos, t.y. be visy turistinés firmos patogumuy, laiva, palyda ir gaudykle
galima “iSsinuomoti” vienoje is vietiniy gyvenvieciy. Visa kita labai lengva. Pati gaudyklé
padaryta piramidés formos i$ jtempto tvirto tinklo karkaso. Gaudyklés viduje reikia priristi ant
vielos Zuvies galvas, geriausia pinagoro, ir nuleisti spgstus ant dugno, paliekant pavirSiuje virviy
galiukus su prie jy priristais plidurais. Dabar galite gaudyti Zuvj. Sekantis jusy dalyvavimas
kraby gaudyme bus istraukiant gaudykle ir laimikio raSiavime. Kaip pasirodé, nezidrint | savo
baisig iSvaizda, dydj bei esant ypatingam atsargumui, dygliuotieji krabai pavirSiuje bejégiai
labiau nei paprastas vézys. Imant juos uz virSaus (kaip vezj) - uz kiauto krasto, svarbiausia —
nekisti kokio nors svarbaus gyvybinio organo j jo deSiniy kapotiniy Znypliy “arkliSkus” dantis,
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kuriais jis be vargo sutraisko kitus jarinius véziagyvius. Dabar didelius j déze, o0 mazus ir pateles
su ikrais — uz borto. Va ir visa “2vejyba” po kurios ir prasideda pats jdomumas.

Valgyti skaniai pagamintus krabus tikras malonumas, dél kurio, mano nuomone, verta vaziuoti
tokstancius kilometry ir “terliotis” su kvailai kvepianciomis pinagory galvomis. Pats
paprasciausias receptas: virti krabo kojas 25 minutes jiros vandenyje, galima jas paskrudinti,
nenusveitus kiauto, iki geltonos spalvos augaliniame aliejuje su pipirais, druska ir ¢esnaku. IS po
dygliuoto apvalkalo iSkrapstyti krabo mésg geriausia peiliu. Nuostabios kraby salotos
(nemaisykite su “kraby” lazdelémis) bei kraby padazas, kuris susideda i$ grietinés, majonezo,
raudonojo ir juodojo pipiro, Sauksto pomidory padazo ir Cesnako.

Geérimai, kaip sakoma, pagal skonj. Deja, “pakankamai prisivalgyti” apriboja skrandzio talpa ir
pavojus apsinuodyti. Bet net apsivalgius krabais, po dienos, kitos jus vél valgysite juos su ne
mazesniu apetitu ir prisiminsite Sig nuostabig pilvo puotg grize namo.

Krabus galima gaudyti neuzSalan€iose Barenco juros vandeny pakrantése istisus metus.
Primenu, kad leidimo gaudyti krabus nepakanka, nes norint patekti j pasienio zong, kurioje
randasi visos Barenco juros pakrantés, reikia dar vieno leidimo, kuriuo batina pasirtpinti i$
anksto, nes jo apiforminimas, padavus prasyma, truks dvi savaites. Ir krabai neprisiriSa vienoje
vietoje. Jie skirtingu metu gaudomi skirtingose vietose, skirtinguose gyliuose. Pavyzdziui ten,
kur jie buvo gaudomi liepos ménesj, rugpjutj gali bati iS vis tuscia. Todél pries jsigyjant licenzijg
suzinokite, kur perspektyviausia gaudyti krabus jusy pasirinktu laiku.

I?asakojo V. LuSkov
Zurnalas “Rybak rybaka”
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