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Zuvis: Karpis (Sazanas)

1 kg karpio, 1.5 | vandens, svogunas, prieskoniy (lauro lapeliy, pipiry, petrazoliy), 2 Saukstai
aliejaus, Saukstas milty, 2 kiaus$iniai, druskos pagal skon;.

Karpj nuskusti, iSdarinéti, nuplauti, nulupti oda, iSimti kaulus ir aSakas, supjaustyti nedideliais
gabaliukais, pavolioti miltuose ir apkepti aliejuje.

| vandenj sudéti karpio liku€ius (i§ galvos iSimti Ziaunas), oda, svogunus, prieskonius ir virti ant
lengvos ugnies apie 30 min. ISvirusj sultinj perkosti, sudéti apkepintus karpio gabaliukus,
uzvirinti, nukaisti ir uzdaryti 2 kiausinio tryniais.

Patiekiant jberti smulkiai pjaustyty petrazoliy lapeliy. Prie Sventinés Zuvienés duoti juodos
duonos.

P.S. Siame recepte yra vienas nesuprantamas dalykas: kuriems galams "$ventiné mogiuté"
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vargo skusdama nuo karpio zvynus, jeigu paskui vis tiek lupo odg ir jg viré? Juk kartu su
zvynais ji iSmeté labai daug zuvies "aromato", antra vertus - nulupti Zuvies odg kartu su zvynais
- juoky darbas.
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